Eredeti mozzarella

édeskoménnyel, kenyérsalataval és bazsalikomos pestdval

50 g parmezan 240 g mozzarella

1 marék bazsalikom 112 édeskdménygumo
6 ek olivaolaj 4 koktélparadicsom
Frissen 6rolt bors 2 szelet fehér kenyér
/2 citrom /2 véréshagyma

1 cseppentésnyi méz 1 fokhagymagerezd

2 ek fehér balzsamecet
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SHARING EXPERTISE

YO

X% | 30 perc

Etvagygerjeszto

A pesto elkészitéséhez...

Plrésitse a parmezant, a bazsalikomot €s az olivaolajat
egy turmixgépben vagy mozsarban, és keverje ki, amig
pestomartassa nem valik. Adjon hozza borsot és citrom-
héjat izlés szerint.

Tipp: hasznaljon bdven kivalé mindségii olajat!

Mozzarella...

Vagja az édeskdménygumot vékony szeletekre egy késsel
vagy reszeldvel, és fézze puhara bd vizben. Ezutan mari-
nalja fehér balzsamecet (2 evékanal), méz és bors keve-
rékében. Vagja fel a mozzarellat vastag szeletekre. Ren-
dezze el a tanyéron az édeskdménnyel, és a koritse
koktélparadicsommal.

A kenyérsalata...

Kockazzon fel két szelet fehér kenyeret és egy fél vords-
hagymat. Zuzza 6ssze a fokhagymat, és siisse a kenye-
ret, a hagymat és a fokhagymat zsiradék nélkiil egy
serpenydben, amig aranybarna nem lesz.





